Uusien marjataytteiden aidot maut
ovat peradisin suoraan luonnosta

Leipurin uudet ilman lisattya sokeria valmistetut marjataytteet ovat
entistakin herkullisempia ja terveellisempida. Pienemmasta sokeri- ja
kalorimaarasta huolimatta mausta ei tarvitse tinkia, vaan uudet paiston-
kestavat mansikka-, vadelma- ja mustikkataytteet tarjoavat Leipurin
taatun herkullisen makuelamyksen.
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LEIPURIN LUONNOLLISET MARJATAYTTEET

Terveellisemmin Leipurin uusissa marjataytteissa

sokerin maaraa on onnistuttu

ﬂman hsa’[tya vahentamaan luonnostaan

makealla inuliinia sisaltavalla

S()keria sikurijuurikaskuidulla.

Makeudestaan huolimatta inuliini sisédltda huo-
mattavasti sokeria vdhemman energiaa ja kaiken
lisdksi se parantaa tuotteen rakennetta.

MITA ON INULIINI?

v Yleisesti elintarviketeollisuudessa v Siséltaa huomattavasti sokeria
kaytetty makeutusaine vihemman energiaa

v Prebiootti eli edistdd ruoansulatuk- + Parantaa tuotteiden rakennetta
sessa maitohappobakteerien kasvua

MANSIKKAMUFFINSSI ILMAN LISATTYA SOKERIA

Massa: Sekoita kuivat aineet yhteen ja lisda loput aineet. Sekoita
Vehnajauho 26709 lapavatkaimella keskinopeudella kunnes massa on kunnolla
. sekoittunut. Annostele muffinssivuokiin 70 g/vuoka. Pursota
Erythritol 15009 keskelle mansikkatayte. Ripottele paalle streusselia. Paista
Frutafit CRL 1400 ¢ noin 180 °C 20 min.
Rypsidljy 13109
Kananmuna 18209
Suola 949
Leivinjauhe 120 g
Classic Paste Vanilla Tahiti 7549
Tayte:
Mansikkatayte ilman lisattya
sokeria
Streusseli:
Vehnéjauho 500 g
Voi 2509
Erythritol 2509

LEIPURIN LUONNOLLISET MARJATAYTTEET

TUOTENUMERO TUOTENIMI PAKKAUS
921072 Mansikkatayte, ilman lisattya sokeria 12 kg
921076 Vadelmatayte, ilman lisattya sokeria 12 kg
921074 Mustikkatayte, ilman lisattya sokeria 12 kg
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