
Karamelli-meresoola kreemtäidis - 
esmaklassiline maitseelamus

Karamelli-meresoola kreemtäidis on rafineeritud ja 
trendikas maitsekooslus, kus täidlane karamell kohtub 
peene jodeeritud meresoolaga. Selle elegantne ja 
tasakaalukas maitse muudab iga desserdi eriliseks ning jätab 
püsiva mulje ka nõudlikule maitsemeelele.

Täidis on valmistatud hoolikalt valitud looduslikest 
toorainetest, ilma kunstlike värvainete ja säilitusaineteta. 
0,46% jodeeritud meresoola toob esile karamelli loomuliku 
magususe ja lisab maitsekihile luksusliku nüansi.

Mitmekülgne ja professionaalne
Karamelli-meresoola kreemtäidis sobib suurepäraselt:
·* peente ekleeride ja tartele�de täidiseks
·* ganache'ide, kreemide ja katete elegantseks põhjaks
·* brownie'de ja tor�de sisusse või pealiska�eks
·* jää�se luksuslikuks ka�ekihiks või maitselisandiks

Usaldusväärne kvaliteet igas protsessis
·* Küpsetuskindel – säilitab tekstuuri ja maitse
·* Jahutamis- ja külmutamiskindel – ideaalne 
professionaalseks tootmiseks

Karamelli-meresoola kreemtäidis on loodud neile, kes 
otsivad rohkemat kui lihtsalt magusat – see on trendikas, 
ajatu ja väärikas maitsevalik, mis tõstab iga magustoidu 
premium-tasemele.

Koos�sosad: 
suhkur, taimsed õlid (shea, palm, raps muutuvas suhtes), 
vadakupulber (piim), lõssipulber (piim), vähendatud 
rasvasisaldusega kakaopulber, täispiimapulber, lõhna- ja 
maitseained, emulgaator (letsi�inid), jodeeritud meresool 
0,46 % (meresool, rikastaja: kaaliumjodaat), toiduvärv 
(karoteenid).

Pakend: 4 kg plastnõu



Cappuccino-maitseline kreemtäidis - 
peen kohvielamus dessertides 

Cappuccino-maitseline kreemtäidis on sügava ja intensiivse kohvimaitsega toode, mis 
ühendab endas siidise tekstuuri, suurepärase konsistentsi ja  mitmekülgsed 
kasutusvõimalused. 
Selle rafineeritud maitseprofiil on loodud tõelistele kohvinau�jatele ning annab igale 
magustoidule elegantse ja täiskasvanuliku nüansi.

Täidis on valmistatud looduslikest toorainetest, ilma kunstlike värvainete ja 
säilitusaineteta, pakkudes puhtaid ja ausaid maitseid ka kõige nõudlikumale kondiitrile.

Mitmekülgsed kasutusvõimalused
* Tor�de kih�des ja kondiitritoodete kreemides
* Katete ja kreemide luksuslikuks põhjaks
* Makroonide vahele täidiseks või �ramisu vahekihina
* Jää�se ka�ekihiks
* Cheesecake’i kihina otse toorjuustutordi pinnal

Maitse, mis jääb meelde
Cappuccino-maitseline kreemtäidis  on kohvisõprade täielik unistus – selle intensiivne 
ja tasakaalukas maitse tõstab esile iga desserdi ning lisab sellele luksusliku ja 
professionaalse viimistluse.

Koos�sosad: 
suhkur, taimsed õlid (shea, palm, raps muutuvas suhtes), vadakupulber (piim), 
lõssipulber (piim), vähendatud rasvasisaldusega kakaopulber, lõhna- ja maitseained, 
emulgaator (letsi�inid).

Pakend: 4 kg plastnõu



Kakao-metspähkli kreemtäidis - 
ajatu luksus 

Kakao-metspähkli kreemtäidis sisaldab 4% ehtsaid 
sarapuupähkleid, mis annavad täidisele väljendusrikka ja 
intensiivse maitse. Kakao lisab täidesele sügavust.
See maitsekombinatsioon on paljude lemmik ning 
klassika, mis müüb ennast ise.

Mitmekülgne ja professionaalne kasutus
* Tor�de, kookide ja keekside katmiseks 
* Trühvlite täidiseks
* Pagaritoodetesse - saiakeste ja kringlite kihitamiseks

Usaldusväärne kvaliteet
* Küpsetuskindel – säilitab oma struktuuri ja intensiivse 
maitse ka kuumtöötlemisel
* Ühtlane ja häs� töödeldav koos�s professionaalseks 
tootmiseks

Kakao–metspähkli kreemtäidis on loodud neile, kes 
hindavad sügavaid maitseid, ajatut elegantsi ja 
kindlapeale head tulemust.

Koos�sosad: 
suhkur, taimeõlid (shea-, palmi-, päevalilleõlid erinevates 
proportsioonides), vähendatud rasvasisaldusega 
kakaopulber, maisitärklis, sarapuupähklid 4,0%, laktoos, 
emulgaator (letsi�inid), lõhna- ja maitseained.

Pakend: 4 kg plastnõu
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