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FRIZZY CAKES

KRANFIL’S-TAYTE

920529 Kranfil’s Passionfruit Mango 440 g Sulata Kranfil’s ja kaakao-voinapit yhdessa.
61001 Kaakaovoinappi 759
5159
920543 Mango Fruit Puree 150 g | Kuumenna mangopuree noin +80°C:seen.
610020M Valkosuklaanappi 450 g Vispaa se_kaan_ sulatetut valkosuklaa- ja
. . kaakaovoinapit.
610011 Kaakaovoinappi 100 g
700 g
610020M Valkosuklaanappi 700 g  Sulata suklaanapit (+40...45°C) ja lisaa
920530  VarieGo Choco Frizzy 150 g | Sekaan VarieGo Frizzy.
8509
Kranfil’s-tayte 515 g | Leikkaa 60x20 cm:n vuoan pohjalle leivin-

700 g paperi, voitele ja jauhota vuoan reunat
- koristejauheella. Levita Kranfil's-tayte
Frizzy Ganache 850 9 | tasaisesti vuokaan. Jaahdyta kylmidssa
2.065 g ainakin 30 minuuttia. Levita paalle tasaisesti
Mango Ganache. Anna jahmettya ainakin
20 minuuttia. Levita paalimmaiseksi Frizzy
Ganache ja tasoita. Anna jahmettya ainakin
20 minuuttia. Irrota vuoasta ja leikkaa 2x2
cm:n leivoksiksi.

Mango Ganache

Ravintoarvot/100 g (laskennallinen)

Energiaa 2352 kJ
Rasvaa 385 ¢ josta tyydyttyneita 192 9
Hiilihydraatteja 49,0 g9 josta sokereita 470 g9
Proteiinia 4,3 9
Suolaa g
Laktoosia 9
Ravintokuitua 0,4 g9
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