© Leipurin Oyj & Dawn Foods 1/2018

Creating

New

Traditions

SANT VALENTIN'S CUBE

AINEKSET

1 reunavuoka 60x20 cm
650 g Kaura-Cookiepohja
1650 g Lime-jugurttihyydyke
1500 g Kirsikkahyydyke
600 g Dawn Decorgel Vadelma

PERUSRESEPTIT

1. Kaura-Cookiepohja
1000 g Dawn Cookie-Mix Kaura
150 g Laktoositon voi
609 Vesi
1210 g Yhteensa

2. Lime-jugurttihyydyke

250 g Hyydykejauhe Yoghurt-Lime

500g Vesi (30°C)
1000 g Vispikerma UHT
1750 g Yhteensa

3. Kirsikkahyydyke

200 g Dawn Hyydykejauhe Neutral

200g Vesi (30°)
80 g Dawn Pasta Kirsikka
1000 g Vispikerma UHT
1480 g Yhteensa

Leipurin Oyj
Tahkotie 1 E 2, 01530 Vantaa
Puh. (09) 52170

LEIPURIN. Dawn

LEIVOKSEN KOKOAMINEN

Aseta kaura-cookiepohja vuoan pohjalle. Annostele lime-jugurttihyydyke paalle ja
sen paalle kirsikkahyydyke. Hyydyta kylmdssa noin 2 tuntia ja pakasta halutessasi
sen jalkeen tai hyydyta kylmassa yon yli. Koristele Decorgelilld ja suklaakoristeilla.
Leikkaa levysta 27 leivosta.

TYOOHJEET

1. Kaura-Cookiepohja

Sekoita Cookie-Mix Kaura ja voi lapavatkaimella 3 minuuttia murumaiseksi massaksi
ja lisaa vesi. Sekoita tasaiseksi massaksi. Kauli taikina noin 4 mm:n vahvuuteen ja

ota siitd 60x20 cm:n kokoiset palat ja aseta ne paistovuokaan. Paista 165°C:ssa 12
minuuttia.

2. Lime-jugurttihyydyke
Vaahdota kerma. Sekoita hyydykejauhe ja vesi keskenaan ja lisda vaahdotetun
kerman joukkoon. Sekoita hyydyke tasaiseksi.

3. Kirsikkahyydyke
Vaahdota kerma. Sekoita hyydykejauhe ja vesi keskendan ja lisda vaahdotetun kerman
joukkoon. Lisaa kirsikkapasta ja sekoita hyydyke tasaiseksi.

Tuotenro Tuotenimi
950419 Dawn Cookie-Mix Kaura

950420 Dawn Hyydykejauhe Neutral
950495 Dawn Pasta Kirsikka
950472 Dawn Decorgel Vadelma
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