Leipurin Oyj

Tahkotie 1 E 2, 01530 Vantaa
Puh. (09) 52170
www.leipurin.com

fjinjoja



RANSKALAINEN PATONKI

970001 Leipurin Vehnajauho 9.000 g  Sekoita taikina tayteen sitkoon. Lisda suola
930221 Durumjauho Myllyn Paras 1.000 g taikinar) val_mistuksen Ioppuvz_aiheessa.
- Patongin pinnan tulee olla ehja
920721 Chiapatta-Plus Ireks 500 9 | pitkarullauksessa. Kayta yloslydnnissa
307200 Bene-Via, tuorehiiva 80 g  karkeaa vehnaa.
414557 Suola 210 g
Minute Bread 250 g
999999  Vesi 7.500 g
18.540 g
Taikinan sekoitus: 3+12 minuuttia
Taikinaldampé: 25°C
Patalepo: 30 minuuttia
Palapaino: 33049
Valilepo: 20 minuuttia
Nostatus: 7°C:ssa 15 tuntia
Paisto: 250°C:ssa 25 minuuttia (arinauuni)
Hoyry: Pieni alkuhdéyry
Energiaa 956 kJ (228 kcal)
Rasvaa 1,2 9 josta tyydyttyneita 0,2 g
Hiilihydraatteja 438 g josta sokereita 0,3 g
Proteiinia 79 9
Ravintokuitua 34 9
Suolaa 1,257 g
Laktoosia 9

LEIPURIN.



